
BreakfaBreakfasst Cateringt Catering
(Desayunos)

FFrench Toast Country Breakfastrench Toast Country Breakfast     $18 
    (Per person, Min. 10 people)
French toast, scrambled eggs, sausage, 
bacon, fruit salad.
(Desayuno con Pan Francés: Tostadas francesas, huevos 
revueltos, salchicha, tocino y ensalada de frutas)

Pancake Deluxe BreakfastPancake Deluxe Breakfast     $18 
     (Per person, Min. 10 people)
Pancakes, scrambled eggs, sausage, 
bacon, fruit salad.
(Desayuno Deluxe con Panqueques: Panqueques, huevos 
revueltos, salchicha, tocino y ensalada de frutas)

Rudy’s Breakfast ComboRudy’s Breakfast Combo     $35
    (Per person, Min. 10 people)
Scrambled eggs, sausage, bacon,     
hashbrown patties, fruit salad,   
croissants, orange juice, and coffee.
Let us know what kind of creamer you’d like: 
almond milk, oat milk, whole milk, 1%, 2%, or 
half & half.
(Combo de Desayuno Rudy’s: Huevos revueltos, salchicha, 
tocino, papas hashbrown, ensalada de frutas, croissants, 
jugo de naranja y café. 
Indíquenos qué tipo de crema prefiere: leche de almendra, 
avena, entera, 1%, 2% o crema)

Egg Sandwich AssortmentEgg Sandwich Assortment     $8 
     (Per person, Min. 10 people)
Includes an assortment of turkey &  
egg, bacon & egg, ham & egg, and     
sausage & egg sandwiches.
(Surtido de Sándwiches de Huevo: Incluye sándwiches de 
pavo con huevo, tocino con huevo, jamón con huevo y 
salchicha con huevo)

Bagel BarBagel Bar
Half dozen (serves 6)     $24
Dozen (serves 12)     $42
Includes butter, cream cheese, and jelly.
(Bagels Surtidos: Incluye mantequilla, queso crema         
y mermelada)

Avocado ToastAvocado Toast      $10 
         (Per person — Individually packed)
Avocado, fried egg, cherry tomato, feta 
cheese, olive oil, black pepper, and salt.
(Tostada de Aguacate — Empacada individualmente:
Aguacate, huevo frito, tomate cherry, queso feta,   
aceite de oliva, pimienta negra y sal)

Fruit SaladFruit Salad       $9 
 (Per person, Min. 10 people)

Mix of seasonal fruit.
(Ensalada de Frutas: Mezcla de frutas de temporada)

Fresh Yogurt Parfait (10 oz)      Fresh Yogurt Parfait (10 oz)          $5
Plain yogurt layered with house      
granola and fresh berries.
(Parfait de yogur natural (10 oz): Yogur natural con 
capas de granola artesanal y frutos rojos)

Add-ons: 
 Cheese +$1   |   Avocado +$2

CA T ER ing  MENU CA T ER ing  MENU 

SidesSides (PLatillos para AcompañaR)

                                        10pers. 20pers.  30pers.
Mexican rice                $45         $75       $95
(Arroz mexicano) 

Arroz con gandules           $45         $75       $95
(rice with pigeon peas) 

Arroz MORO          $45         $75       $95
(Rice with black beans) 

Arroz A lo pobre   $25         $40       $70
(Rice with fried pasta and raisins) 

Arroz chaufa       $60         $90       $120
(Peruvian fried rice with egg, 
scallions, peppers, ginger and soy sauce) 

Pasta with tomato sauce            $45         $75       $95
(Pasta con salsa de tomate) 

Green spaghetti (peruvian style) $40         $70       $100
(Espagueti verde) 

Pasta with olive oil and parsley $25         $40       $70
(Pasta con aceite de oliva y perejil) 

steamed vegetables $40         $70       $100
(Verduras al vapor) 

Mashed potatoes $40         $70       $100
(purÉ de papa) 

Potato with garlic       $45         $75       $95
(papa con ajo) 

Individual Breakfast Trays Individual Breakfast Trays 
Home fries $5 | Bacon $4 | Sausage patties (pork) $4 
Turkey bacon $5 | Scrambled eggs $5 (Price per person -             
Min. 10 People) 
(Bandejas Individuales de Desayuno: Papas caseras $5 | Tocino $4 | Salchichas de cerdo $4      
Tocino de pavo $5 | Huevos revueltos $5 -precio pro persona- Mínimo 10 personas)

Breakfast BundleBreakfast Bundle     $60 
Comes with an assorted                
pastry box and 96oz box 
of coffee. serves 12 people
(Paquete de Desayuno - Incluye una caja surtida 
de pasteles y una caja de café -96 oz-. 12 personas)

PastriesPastries (Pasteles)

Assorted Pastry BoxAssorted Pastry Box
$45 (serves 12)
Caja Surtida de Pasteles

DanishDanish
1/2 dozen $22 |  dozen $45
Pick one: cheese, fruit, pecan, 
cinnamon raisin.
(Panecillos Daneses - Elija uno de los 
siguientes sabores: queso, fruta, 
nuez pecana o canela con pasas)

MuffinsMuffins
1/2 dozen $22 |  dozen $45
Corn, blueberry, cinnamon coffee, 
double chocolate, banana nut.
(Muffins: maíz, arándano, canela con café, 
doble chocolate o banana con nuez)

Croissants Croissants 
1/2 dozen $22 |  dozen $45
Regular, chocolate, almond.
(Croissants - regular, chocolate o almendra)
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Comes with an assorted                

(Paquete de Desayuno - Incluye una caja surtida 



StartersStarters (aperitivo)
                      5pers.  10pers. 20pers.
Picada tÍpica       $35     $70      $100 
(Colombian sampler: Chorizo, chicharrón , grill chicken, 
hot dog, tostones, fried yuca, french fries)

Salchipapa          $65      $130     $170 
(French fries and hot dog sausages)

EmpanadasEmpanadas
Pick one type of empanada
(Escoja un tipo de empanada)

Regular empanadas       $36 for a dozen
Chicken, cheese, beef
(Pollo, queso, carne)

Special empanadas        $48 for a dozen
Chicken cheese, beef cheese, sweet 
plantain cheese, jalapeño cheese, ham 
cheese, spinach cheese, jalapeño 
spinach, guava cheese
(Pollo con queso, carne con queso, jamón con queso, 
Maduros con queso, guava con queso, jalapeño con queso, 
jalapeño con espinaca, espinaca con queso)

Boxed Lunch MealsBoxed Lunch Meals
(Cajas Individuales)

Taco Box Taco Box    $18
2 tacos with your choice of protein or 
vegetables (lettuce, pico de gallo, sour 
cream & cotija cheese), chips & homemade 
salsa. Select one per box: Steak (+$2), 
Chicken, Carnitas, Chorizo, Avocado, Fajitas, 
Mushrooms, or Grilled Nopales.
(Dos tacos con su elección de proteína o vegetales -lechuga, 
pico de gallo, crema y queso cotija-, totopos y salsa 
casera. Opciones: bistec [+$2], pollo, carnitas, chorizo, 
aguacate, fajitas, champiñones o nopales asados)

Sandwich Box Sandwich Box       $18 
Choice of: Grilled Chicken, Cuban, or Philly. 
Includes potato chips.
(Elección de: Pollo a la parrilla, Cubano o Philly. Incluye 
papas fritas)

Burrito BoxBurrito Box       $16 
Burrito with protein, rice, refried beans, 
lettuce, pico de gallo, sour cream, cheese, 
salsa & chips. 
(Burrito con proteína, arroz, frijoles refritos, lechuga, pico 
de gallo, crema agria, queso, salsa y totopos)

Fajita Veggie Burrito Box Fajita Veggie Burrito Box   $16
Veggie burrito with fajitas, avocado, 
nopales, rice, beans, lettuce, pico de 
gallo, sour cream & cotija cheese.
(Burrito de fajitas con aguacate, nopales, arroz, frijoles, 
lechuga, pico de gallo, crema agria y queso cotija)

Roasted Salmon BoxRoasted Salmon Box  $22
Salmon, mashed potatoes, and string beans.
(Caja de Salmón Asado: Salmón, puré de papas y ejotes)

Rudy’s Boxed MealRudy’s Boxed Meal         $18.50 
                       (Per person, Min. 10 people)
Choice of protein, yellow rice, maduros, 
and cookies.
(Caja Rudy’s: Elección de proteína, arroz amarillo, 
maduros y galletas)

Large Groups Large Groups (Menú para Grupos Grandes)

Deluxe Rotisserie Chicken Combo Deluxe Rotisserie Chicken Combo $22 (Per person, Min. 10 people)
Whole chicken, avocado salad, rice, beans, salchipapa, and    
tostones or maduros.
(Combo Deluxe de Pollo a la Brasa: Pollo entero, ensalada de aguacate, arroz, frijoles, 
salchipapa y tostones o maduros)

Build Your Own Taco Bar Build Your Own Taco Bar $22 (Per person, Min. 10 people)
Everything you need to make your own tacos: chicken, steak, 
carnitas, sour cream, cotija cheese, salsas verde & roja,    
pico de gallo, lettuce, rice, fajitas, tortillas, and chips.
(Barra de Tacos para Preparar: Todo lo necesario para preparar sus propios tacos:   
pollo, bistec, carnitas, crema agria, queso cotija, salsas verde y roja, pico de gallo, 
lechuga, arroz, fajitas, tortillas y totopos)

Chicken Fajitas   Chicken Fajitas   $16 (Per person, Min. 10 people)
Grilled chicken with bell peppers & onions, served with rice, 
beans, and tortillas.
(Fajitas de Pollo: Pollo a la parrilla con pimientos y cebolla, servido con arroz,          
frijoles y tortillas calientes)

Steak  Fajitas   Steak  Fajitas   $22 (Per person, Min. 10 people)
Grilled steak with bell peppers & onions, served with rice, 
beans, and tortillas.
(Fajitas de Carne: Bistec a la parrilla con pimientos y cebolla, servido con arroz,          
frijoles y tortillas calientes)

Rudy’s family bundle   Rudy’s family bundle   $270 (feeds 12-15 people)
1 small pernil, 4 pollo al brasa, 1 large arroz con gandules,   
1 large classic salad.
(Combo familiar de Rudy: 1 pernil pequeño, 4 pollos al brasas, 1 arroz con                   
gandules grande, 1 ensalada clásica grande)

WrapsWraps (Envolturas)

Grilled Veggie WrapGrilled Veggie Wrap    $14 (Per person, Min. 12 people)
Zucchini, red peppers, onions, spinach, and homemade dressing.
(Wrap de Verduras Asadas: Calabacín, pimientos rojos, cebolla, espinaca y aderezo casero)

Avocado WrapAvocado Wrap    $14 (Per person, Min. 12 people)
Cucumbers, tomato, red onion, and homemade dressing.
(Wrap de Aguacate: Pepino, tomate, cebolla roja y aderezo casero)

Turkey & Swiss Wrap Turkey & Swiss Wrap    $15 (Per person, Min. 12 people)
Turkey, Swiss cheese, lettuce, tomato, and mayo.
(Wrap de Pavo y Queso Suizo: Pavo, queso suizo, lechuga, tomate y mayonesa)

Ham & Cheese WrapHam & Cheese Wrap    $14 (Per person, Min. 12 people)
Ham, American cheese, lettuce, tomato, and mayo.
(Wrap de Jamón y Queso: Jamón, queso americano, lechuga, tomate y mayonesa)

choices of meat: 
 GrillED chicken  | Steak with onions +$2
 Pork chop  |  Baked fish +$3

   Veggie fajitas | Shrimp in garlic sauce +$3

choices of meat: 
 steak  | chicken  | chorizo  | pork 



Veggie MenuVeggie Menu (Menú Vegetariano)

Quinoa Salad     Quinoa Salad     $12
Cucumber, garbanzo beans, red onions, cherry tomatoes, 
olive oil, vinegar, lemon juice & black pepper.
(Ensalada de Quinoa: Pepino, garbanzos, cebolla roja, tomates cherry, aceite de oliva, 
vinagre, jugo de limón y pimienta negra) 

Tofu in Garlic Ginger Sauce with Rice   Tofu in Garlic Ginger Sauce with Rice   $15 
Garlic, oil, soy sauce, black pepper, lime, ginger, 
cornstarch, and scallions.
(Tofu en Salsa de Ajo y Jengibre con Arroz Blanco: Ajo, aceite, salsa de soya,   pimien-
ta negra, lima, jengibre y maicena. Decorado con cebollines)

Tofu Fried Rice     Tofu Fried Rice     $15 
Soy sauce, tofu, scallions, red peppers, eggs, and ginger.
(Arroz Frito con Tofu: Tofu, salsa de soya, cebollines, pimientos rojos, huevos 
y jengibre)

Veggie Burrito     Veggie Burrito     $16 
Fajitas, cactus, avocado, lettuce, pico de gallo, rice,      
and beans.
(Burrito Vegetariano: Fajitas, nopales, aguacate, lechuga, pico de gallo, arroz 
y frijoles)

Avocado Salad    Avocado Salad    $15 
Avocado, cucumber, red onion, and tomato.
(Ensalada de Aguacate: Aguacate, pepino, cebolla roja y tomate)

Double Avocado ToasT    Double Avocado ToasT    $18 
Avocado, fried egg, tofu, cherry tomatoes, olive oil, salt,      
and pepper.
(2 Tostadas de Aguacate: Aguacate, huevo frito, tofu, tomates cherry, aceite de 
oliva, sal y pimienta)

The Vegan Works Bowl     The Vegan Works Bowl     $16 
Crispy tofu, sweet potatoes, sautéed broccoli with garlic,      
and brown rice.
(Bowl Vegano Completo: Tofu crujiente, batatas, brócoli salteado con ajo y 
arroz integral)

                                                         10pers.  20pers.  

Roasted zucchini with bread crumbsRoasted zucchini with bread crumbs  $45        $65
(Calabacines asados con pan molido)

Grill asparagusGrill asparagus    $65        $85
(Espárragos a la parrilla)

Roasted Brussels sprouts   Roasted Brussels sprouts   $55        $75
(Coles de Bruselas asadas)

Sautéed spinach and garlic   Sautéed spinach and garlic   $40       $60 
(Espinacas salteadas al ajo)

Spinach & feta pasta saladSpinach & feta pasta salad  $45       $65
(Ensalada de pasta con espinaca y queso feta

Broccoli & mushroom pasta salad  Broccoli & mushroom pasta salad  $45       $65
(Ensalada de pasta con brócoli y champiñones)

MiscellaneousMiscellaneous
(misceláneas)

SSpoon     poon     $0.50
(Cuchara)

Fork     Fork     $0.50
(tenedor)

Knife     Knife     $0.50
(Cuchillo)

Plate     Plate     $0.50
(Plato)

Serving spoon  Serving spoon  $1.50
(Cuchara de servicio)

Serving tong       Serving tong       $1.50
(Pinzas de servicio)

Pack of napkins       Pack of napkins       $3
(Paquete de servilletas)

Disposable chafing dish    Disposable chafing dish    $15
Comes with chafer stand 
and two fuel wick burners  
(Bandeja desechable con calentador - 
Incluye base metálica y dos mechas de 
combustible) 

Utensils, serving tongs, and spoons are 
free for orders over $500.
(Los utensilios, pinzas y cucharas de servicio son 
gratis para pedidos superiores a $500)

                   10pers.  20pers.  30pers.
Chicken stew  $50          $80      $150 
(Estofado de pollo)

Beef stew      $90          $175     $300 
(carne guisada)

Pepper steak $90          $180   $300 
(Carne con pimientos
y cebolla) 

Pernil     $65          $125     $205 
(Roast pork) 

Pollo a la brasa     $20 (full chicken)
(Whole rotisserie chicken)

Main dishesMain dishes
(PlatilLos Principales)

SaladsSalads (ensaladas)

                         10pers.  20pers.      
Beats salad          $40       $60 
(Ensalada de remolacha)     
Potato salad          $40        $60  
(Ensalada de papa)

Macaroni salad       $40        $60 
(Ensalada de macarrones)   

Classic salad        $25      $50   
(Ensalada de clásica) 

Caesar salad          $40      $80 
(Ensalada de lechuga)

Mediterranean       $55        $75 
chopped salad
(Ensalada mediterránea)

Arugula salad        $45        $65
(Ensalada de rúcula)

Greek Salad           $50        $70
(Ensalada griega)  

15-20 Personas (Tamaño único)
Encebollado     $25     
Pico de gallo   $25  
Pico de gallo with 
pineapple  $25 



DrinksDrinks (Bebidas)

Boxed Coffee  Boxed Coffee  $40
Select: regular or decaf
(Café en caja - regular o descafeinado)

Boxed Cold Brew  Boxed Cold Brew  $40
Select: regular or decafSelect: regular or decaf
(Cold Brew en caja - regular o descafeinado)

Bottled water  Bottled water  $2
(Agua embotellada)

2-liter soda  2-liter soda  $4.50
(Refresco de 2 litros)  

Tropicana orange juice 46oz Tropicana orange juice 46oz $7
(Jugo de naranja Tropicana 46oz)

Canned seltzer - Mixed flavors Canned seltzer - Mixed flavors $2
(Agua con gas en lata - Sabores mixtos) 

Homemade DrinksHomemade Drinks
(Bebidas Caseras)

Chicha   Chicha   $4.50
Traditional Peruvian drink from boiled purple corn, pineapple, 
cinnamon, and cloves. Fruity, sweet, and spiced, with a deep 
purple color.
(Bebida tradicional peruana hecha de maíz morado hervido, piña, 
canela y clavo de olor. Frutal, dulce y especiada, con un color 
púrpura intenso)

Horchata  Horchata  $4.50
Herbal infusion from Southern Ecuador, specifically the Loja 
region. Made from aromatic and medicinal plants like chamomile, 
lemongrass, and mint.
(Infusión herbal del sur del Ecuador, específicamente de la región de 
Loja. Hecha con plantas aromáticas y medicinales como manzanilla, 
hierba luisa y menta)

Avena Quaker Avena Quaker $4.50
Ecuadorian thick and refreshing drink made from oats and water, 
sweetened with sugar or panela. Often includes fruit like 
naranjilla or pineapple.
(Bebida ecuatoriana espesa y refrescante hecha de avena y agua, 
endulzada con azúcar o panela. A menudo incluye frutas como 
naranjilla o piña)

Jamaica  Jamaica  $4.50
Mexican iced tea from dried hibiscus flowers. Deep crimson 
color, tart like cranberry, with a floral earthy twist.
(Té helado mexicano hecho de flores secas de hibisco. Color rojo 
intenso, sabor ácido similar al arándano, con un toque floral y 
terroso)

Café de Olla Café de Olla $4.50
Traditional Mexican coffee with rich, spiced flavor. Made with 
piloncillo (unrefined brown sugar), cinnamon, sometimes cloves 
and anise. 
(Café tradicional mexicano con un sabor rico y especiado. Preparado 
con piloncillo -azúcar morena sin refinar-, canela y, a veces, clavo 
de olor y anís)

choices of milk: 
 whole milk +$3  | half & half +$3
 1% milk +$3  | 2% milk +$3
 almond milk +$3  | oat milk +$3
Let us know whether you need sugar, 
diet sweeteners, stirrers, and cups
(Infórmanos si necesitas azúcar, endulzantes
dietéticos, palitos mezcladores y vasos)

Select one: Coke, Sprite, Pepsi, 
Ginger Ale, Brisk, Diet Coke, 
Diet Pepsi, Dr. Pepper

rudysdelinyc.com
@rudysdelimaspeth@rudysdelimaspeth

Delivery 
Delivery is available within the Queens and NYC area; fees vary 
by distance (minimum delivery fee is $30). Delivery is free for 
orders over $500.
(Ofrecemos entregas dentro del área de Queens y la ciudad de Nueva York; las tarifas 
varían según  la distancia (la tarifa mínima de entrega es de $30). La entrega es 
gratuita para pedidos superiores   a $500)

Cancellation 
To guarantee service, orders must be placed by 3pm for 
next day orders. We will try to accommodate all 
last-minute orders, but certain menu items require 24-48 
hours notice. Orders canceled within less than 24 hours will 
result in a 100% charge. 
(Para garantizar el servicio, los pedidos deben realizarse antes de las 3 p.m. para 
entregas al día siguiente. Intentaremos acomodar pedidos de último momento, pero 
ciertos artículos del menú requieren entre 24 y 48 horas de aviso. Los pedidos 
cancelados con menos de 24 horas de anticipación tendrán un cargo del 100%)

Payment 
We accept all major credit cards: American express, 
MasterCard, Visa and Discover. We also accept cash. 
(Aceptamos todas las principales tarjetas de crédito: American Express, MasterCard, 
Visa y Discover. También aceptamos efectivo)

General
Menu items are subject to availability and ingredients 
may change based on season. If you don’t see what you 
want please ask us and we will be happy to accommodate 
if we can.  
(Los artículos del menú están sujetos a disponibilidad y los ingredientes pueden variar 
según la temporada. Si no ve lo que desea, por favor pregúntenos y estaremos encantados 
de ayudarle si es posible)

Placing your
catering order
Placing your

catering order
Please contact us at 

Rudysdelico@gmail.com 
or 347.456.3556

(Realice su Pedido)

Ordering hours: Ordering hours: 
Monday through Sunday,
6am-8pm. 
contact us For any 
special arrangements
(Horario de pedidos: de lunes a  
domingo de 6 a.m. a 8 p.m. Para 
cualquier arreglo especial, por   
favor comuníquese con nosotros)


